Deutscher Imkerbund e.V.
Villiper HauptstralR3e 3 - 53343 Wachtberg

Honigverordnung
(HonigV)"

Vom 16. Januar 2004
zuletzt geandert 30.06.2015

Das Bundesministerium fur Verbraucherschutz, Enmé@dpund Landwirtschaft verordnet auf

Grund

- des 8§19 Abs. 1 Nr. 1, 2 Buchstabe b, Nr. 3 uBdidhstabe a und c des Lebensmittel-
und Bedarfsgegenstédndegesetzes in der FassungkkmB@machung vom 9. September
1997 (BGBI. | S. 2296), der durch Artikel 42 Nrddr Verordnung vom 29. Oktober
2001 (BGBI. | S. 2785) geandert worden ist, in \fiediong mit § 1 des Zustandigkeits-
anpassungsgesetzes vom 16. August 2002 (BGBB16&&) und dem Organisationserlass
vom 22. Oktober 2002 (BGBI. | S. 4206) im Einvermam mit dem Bundesministerium
fur Wirtschaft und Arbeit sowie

- des 844 Abs. 1 Nr. 2 des Lebensmittel- uadd@fsgegenstédndegesetzes:

8 1 Anwendungsbereich

Die in Anlage 1 aufgefiihrten Erzeugnisse unterledjeser Verordnung, soweit sie dazu
bestimmt sind, als Lebensmittel gewerbsmaRig in\éenkehr gebracht zu werden.

§ 2 Anforderungen an die Beschaffenheit

(1) Honig muss hinsichtlich seiner Beschaffenhen dnforderungen nach Anlage 2 ent-
sprechen.

(2) Pollen ist ein naturlicher Bestandteil von Hpond keine Zutat im Sinne von Artikel 2
Absatz 2 Buchstabe f der Verordnung (EU) Nr. 116912des Europaischen Parlaments und
des Rates vom 25. Oktober 2011 betreffend die nmtion der Verbraucher tber Lebens-
mittel und zur Anderung der Verordnungen (EG) Ni24/2006 und (EG) Nr. 1925/2006 des
Europaischen Parlaments und des Rates und zur Bwrdigeder Richtlinie 87/250/EWG der
Kommission, der Richtlinie 90/496/EWG des Rates,Riehtlinie 1999/10/EG der Kommis-
sion, der Richtlinie 2000/13/EG des EuropaischetaReents und des Rates, der Richtlinien
2002/67/EG und 2008/5/EG der Kommission und deokérung (EG) Nr. 608/2004 der
Kommission (ABI. L 304 vom 22.11.2011, S. 18), didetzt durch die Delegierte Verord-
nung (EU) Nr. 78/2014 (ABI. L 27 vom 30.1.2014,73geandert worden ist.

" Mit dieser Verordnung wird die Richtlinie 2001/11@Eles Rates vom 20. Dezember 2001 iiber Honig (ABI2EE Nr.
L 10 S. 47) in deutsches Recht umgesetzt.

Im Anschluss sind zuséatzlich aufgefiihrt:

1. Amtliche Begriindung zur Honigverordnung vom 16.0040

2. Kommentar zur Honigverordnung



§ 3 Kennzeichnung

(1) Fur die in Anlage 1 aufgefiihrten Erzeugnisse siie dort genannten Bezeichnungen
Verkehrsbezeichnungen im Sinne der LebensmittelREeithnungsverordnung.

(2) Die in Anlage 1 genannten Bezeichnungen simddiet aufgefihrten Erzeugnissen vor-
behalten. Diese Bezeichnungen kénnen aul3er beugmizsen nach Anlage 1 Abschnitt 1l
Nr. 3, 4, 8 und 9 durch die Bezeichnung ,Honig“etzs werden.

(3) Die in Anlage 1 genannten Bezeichnungen kormufer bei Erzeugnissen nach Anlage 1
Abschnitt Il Nr. 8 und 9 erganzt werden durch Angrab

1. zur Herkunft aus Bliten oder lebenden Pflatedkm, wenn der Honig vollstandig oder
Uberwiegend den genannten Bliten oder Pflaeméstammt und die entsprechenden
organoleptischen, physikalisch-chemischenmitgdoskopischen Merkmale aufweist;

2. zur regionalen, territorialen oder topographen Herkunft, wenn der Honig ausschliel3-
lich die angegebene Herkunft aufweist;

3. zu besonderen Qualitdtsmerkmalen.

(4) Zusatzlich zu den nach der Lebensmittel-Keroirmingsverordnung vorgeschriebenen
Angaben muss die Kennzeichnung der in Anlage ledilfigten Erzeugnisse folgende Anga-
ben enthalten, die nach MaRRgabe des Absatzes §elreru sind:

1. das Ursprungsland oder die Ursprungslandetem oder denen der Honig erzeugt wur-
de; bei mehr als einem Ursprungsland karttdstssen jeweils eine der folgenden Anga-
ben gemacht werden, sofern der Honig dodwggizwurde:

a) ,Mischung von Honig aus EU-Landern®,
b) ,Mischung von Honig aus Nicht-EU-Landgr
c) ,Mischung von Honig aus EU-Landern iNidht-EU-Landern®,

2. den Hinweis ,,nur zum Kochen und Backen* badtgnissen nach Anlage 1 Abschnitt Il
Nr. 9.

(5) Die Angabe nach Absatz 4 Nr. 2 ist in Verbingumit der Verkehrsbezeichnung anzu-
bringen. Im Ubrigen gilt fur die Art und Weise déennzeichnung nach Absatz 4 § 3 Abs. 3
Satz 1, 2 und 3 erster Halbsatz und Abs. 4 dernshétel-Kennzeichnungsverordnung ent-
sprechend.

(6) Bei Erzeugnissen nach Anlage 1 Abschnitt I1&lund 9, die nicht zur Abgabe an Ver-
braucher bestimmt sind, sind die Verkehrsbezeichaenrmmuf den Transportbehaltern, den
Verpackungen und in den Geschaftspapieren anzugdeenVerbraucher stehen Gaststat-
ten, Einrichtungen zur Gemeinschaftsverpflegungis@ewerbetreibende, soweit sie Le-
bensmittel zum Verbrauch innerhalb ihrer Betriefigsstbeziehen, gleich.

8§ 4 Verkehrsverbote
Gewerbsmalfig dirfen nicht in den Verkehr gebra@rten:

1. Lebensmittel, die mit einer in Anlage 1 aufgeten Bezeichnung versehen sind, ohne
den in Anlage 1 genannten Begriffsbestimmuong#er den Vorschriften des 8§ 2 zu
entsprechen,

2. Honig, dessen Bezeichnung durch die in § 3 Ah®rgesehenen Angaben erganzt ist,
ohne den dort genannten Anforderungen z\pesttken,
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3. Erzeugnisse im Sinne der Anlage 1, die niahemer nach § 3 Abs. 4, auch in
Verbindung mit Abs. 5 Satz 1, oder Abs. 6gesichriebenen Angabe versehen sind.

§ 5 (weggefallen)

§ 6 Straftaten und Ordnungswidrigkeiten

(1) Nach 8 59 Abs. 1 Nr. 21 Buchstabe a des Leb#tethund Futtermittelgesetzbuches
wird bestraft, wer entgegen 8 4 Nr. 1 oder 2 Lebwettsl in den Verkehr bringt.

(2) Wer eine in Absatz 1 bezeichnete Handlung &ssih begeht, handelt nach § 60 Abs. 1
des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuchesumgswidrig.

(3) Ordnungswidrig im Sinne des 8 60 Abs. 2 NrB2ghstabe a des Lebensmittel- und Fut-
termittelgesetzbuches handelt, wer vorséatzlich tatetassig entgegen 8 4 Nr. 3 ein Erzeug-
nis in den Verkehr bringt.

§ 7 Ubergangsregelung

Bis zum 23. Juni 2015 durfen Erzeugnisse nach denuon 8. Juli 2015 geltenden Vor-
schriften hergestellt und gekennzeichnet werdechNgatz 1 hergestellte und gekennzeich-
nete Erzeugnisse durfen bis zum Abbau der Vorrateen Verkehr gebracht werden.

§8

8 9 Inkrafttreten, AulRerkrafttreten
(1) Die Verordnung tritt am Tag nach der Verkindigun Kraft.

(2)

Schlussformel
Der Bundesrat hat zugestimmt.



Anlage 1
(zuden 881, 3und 4)
Begriffsbestimmungen, Verkehrsbezeichnungen

Abschnitt |
Allgemeines

Honig ist der natursii3e Stoff, der von Honigbieaereugt wird, indem die Bienen Nektar
von Pflanzen oder Sekrete lebender Pflanzentede sidh auf den lebenden Pflanzenteilen
befindende Exkrete von an Pflanzen saugenden ksekifnehmen, durch Kombination mit
eigenen spezifischen Stoffen umwandeln, einlagéghydratisieren und in den Waben des
Bienenstocks speichern und reifen lassen.

Honig besteht im Wesentlichen aus verschiedeneketagen, insbesondere aus Fructose
und Glucose, sowie aus organischen Sauren, Enzyntebeim Nektarsammeln aufgenom-
menen festen Partikeln. Die Farbe des Honigs remhtahezu farblos bis dunkelbraun. Er
kann von flussiger, dickfllissiger oder teilweiss urchgehend kristalliner Beschaffenheit
sein. Die Unterschiede in Geschmack und Aroma wevde der jeweiligen botanischen

Herkunft bestimmit.

Abschnitt II
Honigarten

Nach Herkunft, Gewinnungsart, Angebotsform oder @estimmung werden folgende
Honigarten unterschieden:

Verkehrsbezeichnung

Begriffsbestimmung

1.

Blutenhonig oder Nektarhonig

vollstandig odkberwiegend aus dem Nektar von
Pflanzen stammender Honig

Honigtauhonig

Honig, der vollstdndig oder itniegend aus auf
lebenden Pflanzenteilen befindlichen Exkreten voi
an Pflanzen saugenden Insekten (Hemiptera) ode
aus Sekreten lebender Pflanzenteile stammt

—

Wabenhonig oder Scheibenhon

g von Bienenmgieleckelten, brutfreien Zellen de
von ihnen frisch gebauten Honigwaben oder in Ha
nigwaben aus feinen, ausschliel3lich aus Bienen-

wachs hergestellten gewaffelten Wachsblattern ge

speicherter Honig, der in ganzen oder geteilten W
ben gehandelt wird

Honig mit Wabenteilen oder
Wabenstticke in Honig

Honig, der ein oder mehrere Stlicke Wabenhonig
enthalt

Tropfhonig

durch Austropfen der entdeckeltanifreien Wa-

-

14
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ben gewonnener Honig




Verkehrsbezeichnung Begriffsbestimmung

6. Schleuderhonig durch Schleudern der entdemkditrutfreien Wa-
ben gewonnener Honig

7. Presshonig durch Pressen der brutfreien Wabea oder mit
Erwarmung auf héchstens 45 °C gewonnener Hon

g

8. gefilterter Honig Honig, der gewonnen wirdjém anorganische ode
organische Fremdstoffe so entzogen werden, dass
Pollen in erheblichem Mal3e entfernt werden

=

9. Backhonig Honig, der fur industrielle Zweckdeo als Zutat fir
andere Lebensmittel, die anschlie3end verarbeite!
werden, geeignet ist

Anlage 2
(zu den 88 2 und 4)
Anforderungen an die Beschaffenheit

Abschnitt |
Allgemeine Anforderungen
Honig durfen keine anderen Stoffe als Honig zugefigyden.

Honig muss, soweit moglich, frei von organisched anorganischen honigfremden Stoffen
sein. Honig dirfen jedoch weder Pollen noch anteregeigene Stoffe entzogen werden,

soweit dies beim Entfernen von anorganischen odgmischen honigfremden Stoffen nicht
unvermeidbar ist. Abweichend davon durfen gefiéertHonig Pollen entzogen worden sein.

Honig darf keinen kinstlich veranderten Sauregrdd@sen. Honig darf mit Ausnahme von
Backhonig keinen fremden Geschmack oder Geruchasén, nicht in Garung tbergegan-
gen oder gegoren sein oder so stark erhitzt wosdam dass die Enzyme erheblich oder voll-
standig inaktiviert wurden.

Abschnitt 11
Spezifische Anforderungen
1. Zuckergehalt
1.1. Fructose- und Glucosegehalt (Summe)
a) Blutenhonig mindestens 60 g/100 g,

b) Honigtauhonig, allein oder in Mischung mit
Blutenhonig mindestens 45 g/100 g,
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Saccharosegehalt
a) Im Allgemeinen hdchstens 5 g/100 g,

b) Honig von Robinie (Robinia pseudoacacia),
Luzerne (Medicago sativa), Banksia menziesii,
SuRklee (Hedysarum), Roter Eukalyptus (Eucalyptus
camadulensis), Eucryphia lucida, Eucryphia milligan

Citrus spp. hochstens 10 g/100 g,
c) Honig von Lavendel (Lavandula spp.), Borretsch

(Borago officinalis) hochstens 15 g/100 g.
Wassergehalt
a) Im Allgemeinen hochstens 20 %,
b) Honig von Heidekraut (Calluna) und Backhonig

im Allgemeinen hdchstens 23 %,
c) Backhonig von Heidekraut (Calluna) hdchst2h %.
Gehalt an wasserunléslichen Stoffen
a) Im Allgemeinen héchstens 0,1 g/100 g,
b) Presshonig hdchstens 0,5 g/100 g.

Elektrische Leitfahigkeit

a) Honigarten im Allgemeinen und Mischungen
dieser Honigarten hdchstens 0,8 mS/cm,

b) Honigtauhonig und Kastanienhonig und
Mischungen dieser Honigarten mindes@&8snS/cm.

Den unter den Buchstaben a und b festgelegten defongen mussen die nachfol-
gend genannten Honigarten sowie Mischungen mitdié®nigarten nicht entspre-
chen:

Honige von Erdbeerbaum (Arbutus unedo), Glockerehéatica), Eukalyptus, Lin-
den (Tilia spp.), Heidekraut (Calluna vulgaris) pt@spermum, Teebaum (Melaleuca

spp.).

Gehalt an freien Sauren

a) Im Allgemeinen hdchstens 50 Milliaquiale Séaure pro kg,
b) Backhonig hdchstens 80 MilliaquivaleBture pro kg.
Hydroxymethylfurfuralgehalt (HMF), bestimmt nach

Behandlung und Mischung

a) Im Allgemeinen, mit Ausnahme von Backhonig clgiens 40 mg/kg
(vorbehaltlich der
Bestimmungen unter
Nr. 7 Buchstabe b),

b) Honig mit angegebenem Ursprung in Regionen
mit tropischem Klima und Mischungen solcher
Honigarten untereinander hdchstens 8&gag/



7. Diastase-Zahl nach Schade, bestimmt nach Behandlungd Mischung
a) Im Allgemeinen mit Ausnahme von Backhonig mindestens 8,

b) Honigarten mit einem geringen natirlichen
Enzymgehalt (z. B. Zitrushonig) und einem
HMF-Gehalt von héchstens 15 mg/kg rastdns 3.

Amtliche Begrindung

zur Honigverordnung vom 16.01.2004
(Auszuge aus der Drucksache Nr. 847/03 des BMVEL
an den Bundesrat)

Mit dieser Verordnung wird die Richtlinie 2001/1E® des Rates vom 20. Dezember 2001
Uber Honig (ABI. EG 2002 Nr. L 10 S. 47) in deutsstiRecht umgesetzt. Die Honigverord-
nung vom 13. Dezember 1976 wird durch diese Venandrabgelost. Die bestehenden
Rechtsvorschriften werden nur geringfiigig geandtn Bund entstehen durch die Verord-
nung keine Kosten.

Im Einzelnen:
Zu 8 1 in Verbindung mit Anlage 1

In 8 1 wird der Anwendungsbereich der Verordnurgggelegt. Der Anwendungsbereich der
Verordnung wurde gegentiber der bisher geltendeardieung entsprechend den Vorgaben
der Richtlinie 2001/110/EG um das Erzeugnis ,gefitr Honig“ erweitert. Sowolgefilter-
ter Honig als auctBackhonig dirfen den tbrigen in Anhang 1 definierten Erzesggem

nicht zugesetzt werdenin Bezug auf das Erzeugnis ,gefilterter Honig‘irsdiesem Zu-
sammenhang darauf hinzuweisen, dass die Verwerdkmgerkehrsbezeichnungen der b-
rigen in Anlage 1 aufgefiihrten Erzeugnisse an thé&tung der Anforderungen der Anlage
2 geknupft ist.

Die in Anlage 1 Nummer 3 beschriebenen gewaffaltachsblatter werden im Allgemeinen
auch als Mittelwande bezeichnet.

Zu 8 2 in Verbindung mit Anlage 2

In 8§ 2 werden die Anforderungen an die Beschaffenom Erzeugnissen nach Anlage 1
festgelegt. Der Hydroxymethylfurfuralgehalt nachl#&ge 2 Nummer 6 sowie die Diastase-
Zahl nach Schade gemald Anlage 2 Nummer 7 sincha@ckt Behandlung und Mischung
der Erzeugnisse zu bestimmen, da wahrend der Beimgndnd Mischung eine Anderung
dieser Parameter moglich iglie in der Verordnung definierten Anforderungen sird als
spezifische Kriterien der betreffenden Erzeugnissgemald den Bestimmungen der Le-
bensmittel-Kennzeichnungsverordnung bis zum Ablautles Mindesthaltbarkeitsdatums
einzuhalten



Zu83

Auf Erzeugnisse der Anlage 1 finden die Vorschnifter Lebensmittel-Kennzeich-
nungsverordnung Anwendung. 8 3 enthéalt erganzepelafssche Vorschriften.

Zu84
8 4 greift Vorschriften der geltenden Honigverordguauf.

Zus85
8§ 5 greift Vorschriften der geltenden Honigverordgauf.

Zu86
8§ 6 enthalt die notwendigen Straf- und Bul3geldJmiften.

Zus87
§ 7 enthalt die Ubergangsvorschriften nach MaRgabdRichtlinie 2001/110/EG.

Zu 88

Durch 8§ 8 wird die Lebensmittel-Kennzeichnungsvenoing nach Mal3gabe der Richtlinie
2001/110/EG geéndert.

Zu 89
Absatz 1 regelt das Inkrafttreten der Verordnung.

Absatz 2 enthalt die Vorschriften Uber die Aufhetpder Honigverordnung vom 13. De-
zember 1976.



Kommentar zur Honigverordnung

Mit der deutschen Honigverordnung (HonigV) von 20@4rde die umstrittene européische
Richtlinie 2001/110/EG des Rates vom 20.12.200% Hoaig in nationales Recht umgesetzt.
Seitdem wurde sie bereits mehrfach geandert, latigra015. Die letzte Anderung wurde
nach dem EuGH-Urteil vom September 2011 als notwgeamagesehen. In 8§ 2 der Honigver-
ordnung wurde ein Absatz 2 eingefligt, in dem fdstgewird, ,dass Pollen ein natirlicher
Bestandteil von Honig und keine Zutat ist“. Einetéfscheidung zwischen naturlichem und
genverandertem Pollen wird es demnach nicht geben.

Die europaische Richtlinie und mit ihr die nati@raMerordnungen verfolgen unter anderem
das Ziel, das Honigrecht in den EU-Staaten zu haisreren, Handelshemmnisse zu ver-
meiden und fir den Verbraucher eine TransparendemfHonigmarkt zu gewahrleisten,
wobei eine ordnungsgemale Kennzeichnung auf dengetdeett auch dartiber informieren
soll, welchem Ursprungsland der Honig entstammt.

Der juristisch ausgefeilte Verordnungstext erschéém Leser in einigen Passagen (im Be-
sonderen § 3) auf den ersten Blick verklausuliedt widersprichlich. Die européische
Richtlinie ist dagegen klarer abgefasst. Unteraties\spekt sind in deamtlichen Begrin-
dung (Bundesratsdrucksache 847/03 vom 10.11.2003) meskl&ende Verdeutlichungen
aufgenommen worden. Diese amtliche Begrindungesietstehenden Text auf Seiten 7
und 8, hat ebenfalls rechtsverbindlichen Charakteithr wird unter anderem klargestellt,
dass,gefilterter Honig“ sowie,Backhonig“ nicht mit den anderen Honigarten vermischt
werden durfen. Ferner wird in der amtlichen Begrtiingldeutlich gemacht, dass die vorge-
schriebenen, in Anlage 1 aufgefuhrten Verkehrslohreingen nur verwendet werden diir-
fen, wenn die ,allgemeinen® und ,spezifischen“ Arderungen an die Beschaffenheit einge-
halten werden. Ein weiterer wichtiger Punkt derledtnén Begriindung: die spezifischen
Anforderungen an den Honig (z. B. der maximal z&ifs Gehalt an Wasser, Sauren, HMF
sowie die Mindestaktivitat an Diastase) sind afgeafische Kriterien des betreffenden Er-
zeugnisses gemal den Bestimmungen der LebensKaitelzeichnungsverordnung bis zum
Ablauf des Mindesthaltbarkeitsdatums einzuhaltémtler amtlichen Begriindung wird fer-
ner darauf verwiesen, dass die Diastase- und HMiE#Benungnach dem Zeitpunkt der
Behandlung/Mischung erfolgen muss.

Den deutschen Imker und Honigvermarkter wird vieraldie Frage interessieren, welche
Auflagen von ihm zu beachten sind.

I. Kennzeichnung

Mit dem Erlass der HonigV von 2004 gilt die LebeitsahKennzeichnungsverordnung
(LMKYV) auch fur Honig. Bisher war Honig gemal3 § bswatz 3 Nr. 4 vom Anwendungsbe-
reich dieser Verordnung ausgeschlossen; die Kecimzeng erfolgte nach eigenen Vor-
schriften der alten HonigV. Die jetzige HonigV fertlin 8§ 3, die LMKV zu beachten. Die
LMKYV verpflichtet unter anderem, das Lebensmittél @nem Mindesthaltbarkeitsdatum
(MHD) zu kennzeichnen. Gemal} der Definition in Bb&atz 1 handelt es sich dabei um das
Datum ,bis zu dem dieses Lebensmittel unter angseme Aufbewahrungsbedingungen
seine spezifischen Eigenschaften behalt“. DiesdeigEntscheidungen liegen im Verant-
wortungsbereich des Imkers/Abfillers.

Angaben Uber das Ursprungsland aller in der Anflagéschnitt 1l aufgefiihrten Honigarten
missen gemal 8§ 3 Absatz 4 Nr. 1 Angaben lber dgswhgsland aufweisen.
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Entstammt der Honig dem Ursprungsland Deutschlsmanuss eine diesbeziigliche Kenn-
zeichnung auf dem Etikett ersichtlich sein. Beiwendung des D.l.B.-Warenzeichens ,Ech-
ter Deutscher Honig“ ist diese Auflage voll erflilliegt die Herkunft (Erzeugung des Ho-
nigs) hingegen in mehreren EU-Landern (8 3 Absaliz.4L a) der HonigV), lautet die erfor-
derliche Kennzeichnung ,Mischung von Honig aus E&htlern®.

Backhonig (mit dem zusatzlichen Hinweis ,nur zum Kochen Batken®) odegefilterter
Honig kdnnen nur unter diesen verbindlichen Verkehrsickrengen vermarktet werden,

sie sind als solche zu kennzeichnen. Sie durfdnt ais ,Honig“ bezeichnet werden (8 3
Absatz 2) und kénnen auch nicht durch Zusatzangatehotanischen, regionalen, territori-
alen oder topografischen Herkunft erganzt werdees&n Verbot steht gegenlber, dass alle
Honigarten Angaben Uber das Ursprungsland aufwergessen. Zur Definition des Erzeug-
nisses ,gefilterter Honig“ sei auf die Anlage 1 Abaitt Il Nr. 8 der HonigV verwiesen.

Besondere Qualitatsmerkmalelaut HonigV § 3 Absatz Nr. 3 besteht die Moglichkei
»Honig", nicht aber ,Backhonig” oder ,gefilterterdthig“, mit besonderen Qualitatsmerkma-
len zu kennzeichnen. Welcher Art solche Merkmaie dérfen, auf welche Rechtsbasis sie
sich stitzen sollen, wird aus der Verordnung ne&ckénntlich. Was diébrigen Auflagen

zur Kennzeichnung betrifft, bleiben zumindest eenigesentliche Kriterien des alten deut-
schen Honigrechts erhalten:

1. Spezielle Anforderungen bei botanischen Sortenbbrengen (8 3 Absatz 3 Nr. 1):
Der Honig muss vollstandig odéberwiegendder genannten Tracht entstammen und
die entsprechenden organoleptischen, physikalisemtschen und mikroskopischen
Merkmale aufweisen

2. Regionale, territoriale oder topografische Zusagaéen dirfen nur dann erfolgen,
wenn der Honigusschlie3lichdie angegebene Herkunft aufweist.

II. Anforderungen an die Beschaffenheit

Unter derAllgemeinen Anforderungenin Anlage 2 Abschnitt | ist besonders positiv zu
bewerten, dass das in Deutschland seit vielen dasleende Verbot, dem Honig honigfrem-
de Stoffe zuzufligen bzw. honigeigene Substanzemtziehen, auch in der HonigV von
2004 beibehalten wurde. (Gefilterter Honig ist kidionig im Gblichen Sinne, ihm dirfen
Pollen entzogen worden sein.) Weitere bereits frgktiende allgemeine Qualitatskriterien
sind zu beachten: Der Sauregrad darf nicht kihstierandert worden sein. Der Honig darf
keinen fremden Geruch oder Geschmack und keineiémae von Garung aufweisen
(Backhonig ausgenommen). Eine neue wichtige Foradeit Ausnahme von Backhonig
darf eine Erhitzung des Honigs nicht dazu fuhressddie Enzyme erheblich oder vollstan-
dig inaktiviert werden.

Unter derspezifischenAnforderungen (chemisch-physikalische Kriterien) finden sich in
der neuen Verordnung Angaben zum Zuckergehaltlehetatsachlichen Gegebenheiten
entgegen kommen, wenn auch nicht vollig entspreddenBegriff ,scheinbare Saccharose*
und diesbezigliche zuldssige Maximalwerte sindadletf, stattdessen wurden Hochstmen-
genangaben Uber den tatséchlicBascharosegehaleingefuhrt. Fir mehrere botanische
Sorten gelten Ausnahmen. Auch der Mindestgehdhraatose/Glucose wurde verandert.
Der Wassergehalt darf im Allgemeinen hochstens 2gefrtagen (vormals 21 %). Erstmals
sind auch fir Backhonige maximal zuldssige Wass®t-Sauregehaltswerte angefihrt. In
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Anpassung an die natirlichen Trachtverhaltnisselevdie Hochstgrenze fir den Gehalt

freier Saurenin Honig um 10 Einheiten leicht angehoben. Newaisth die erstmalige Fest-
legung eines Grenzwertes fur @iektrische Leitfahigkeit eines Honigs: Je nach Honigart
hdchstens oder mindestens 0,8 mS/cm. Auch hierfgimetliche Sorten und diesbezigliche
Mischungen Ausnahmen vorgesehen.

Eine fur den Qualitat suchenden Verbraucher weefgdaigende Regelung betrifft zwar
nicht den deutschen Honig, schadet aber dem Imeg&ldturproduktes Honig: Die Zulas-
sung eines HMF-Hochstwertes von 80 mg/kg bei Hanig) Regionen mit tropischem Klima.
Man kann davon ausgehen, dass Honig mit einem sollcan HMF-Wert aufgrund des
Warmeeinflusses in der Regel erhebliche EinbuRenatérlichen Enzymaktivitat erlitten

hat und damit die allgemeinen Anforderungen gemidldge 2 Abschnitt 1 Absatz 2 nicht
mehr erfillt. Die heftig umstrittene Einfuhrung de=uen Honigtypsgefilterter Honig" ist
ebenfalls als problematisch anzusehen. Nachteikflihrung des Verbrauchers, Problem der
mangelnden Ruckverfolgbarkeit, Gefahr der Honigidedhung.

~Echter Deutscher Honig" unter dem WarenzeichenRé®. hat Qualitatskriterien zu erfll-
len, die Gber die Mindestanforderungen auch deemétonigV weit hinaus reichen. Die
nachstehende Tabelle soll dies verdeutlichen:

Unterschiede in den Anforderungen fir Honig —
die HonigV im Vergleich zu den Bestimmungen zu deWarenzeichen des D.I.B.

HonigV

D.I.B.-Bestimmungen

Wassergehalt
allgemein
Heidehonig (Calluna)

max. 20,0 % (DIN/AOAC)
max. 23,0 % (DIN/AOAC)

max. 18,0 % (DIN/AOAC)
max. 21,4 % (DIN/AOAC)

Invertase
(=Saccharase)

keine Anforderungen

Mindestaktivitat 64,0 U/kg
(Einheiten nach Siegenthaler)
(Ausnahme: naturlich enzym-
schwache Honige)

Diastase-Zahl
nach Schade

mindestens 8
mindestens 3 bei natirlich
enzymschwachen Honigen

keine Festlegung Uber die
nebenstehenden Forderungen
hinaus

Hydroxymethylfurfural
(HMF)

max. 40 mg/kg bzw.

max. 15 mg/kg bei natirlich
enzymschwachen Honigen
max. 80 mg/kg bei Honig
aus Regionen mit tropi-
schem Klima

max. 15 mg/kg bzw.
max. 5 mg/kg bei natirlich
enzymschwachen Honigen

nach Prof. Dr. Jost H. Dustmann
(Ehrenbeirat fur Honigfragen des Deutschen Imkedesre.V.)



